
S E A S O N A L  M E N U

Farm to Table

※画像はイメージです

S e t  d r i n k

コーヒー ( Hot / Iced )

本日の紅茶 ( Hot / Iced )

オレンジジュース、炭酸水

ハイネケン、ハイボール

赤ワイン、白ワイン

カフェラテ ( Hot / Iced )

ジンジャーエール

レモンスカッシュ

季節のティーソーダ

クラフトビール、シードル

カヴァ

+6 0 0

+70 0

Coffee (Hot /  Iced)

Today ’s Tea (Hot /  Iced)

Orange Juice,  Sparkl ing Water

Heineken,  Highbal l ,

Red Wine,  White Wine

Cafe Latte (Hot /  Iced)

Ginger Ale

Lemon Squash

Seasonal  Tea Soda

Craf t  Beer,  Cider

Cava

+50 0

ポムドール（キャラメルりんごのパフェ）

フランス語で「黄金のりんご」。
キャラメルりんごと香ばしいパイを重ね、
アップルパイの味わいをパフェ仕立てに。

Po m m e  d ’ O r  –  C a r a m e l  A p p l e  Pa r f a i t

濃厚なカスタードとキャラメルりんごを
サクサクのパイでサンドし、
バニラアイスをトッピングしました。

C a ra m e l  A p p l e  M i l l e f e u i l l e

キャラメルりんごのミルフィーユ タルトショコラマロン

濃厚なエクアドル産カカオを使用した
チョコレートタルトに、栗の渋皮煮、
マロンクリーム、エスプレッソクリームを
合わせた冬のタルト。

C h o c o l a t e  &  C h e s t n u t  Ta r t

モンブランスモーブロー

フランス産マロンペーストを使用した
モンブランクリームと、エスプレッソが香る
ガナッシュを合わせたデザートスモーブロー。

M o n t  B l a n c  S m ø r re b rø d

17 0 0  ／ s e t  d r i n k  + 5 0 0 ~ 17 0 0  ／ s e t  d r i n k  + 5 0 0 ~ 16 0 0  ／ s e t  d r i n k  + 5 0 0 ~18 0 0  ／ s e t  d r i n k  + 5 0 0 ~

タルト・タタン

キャラメルでじっくり煮詰めたりんごを敷き詰め、
サクサクのパイ生地と合わせたタルト。

Ta r t e  Ta t i n

マロンクリームとエスプレッソクリームが
それぞれの味わいが引き立て合う、贅沢な一品。

S t a r t e r  S m ø r re b rø d  –  C h e s t n u t

6 7 0（単品のみ）

スタータースモーブロー
季節のフルーツ「栗」

柿とブッラータのカプレーゼ

柿のやさしい甘みとブッラータチーズの
コクが楽しめる、甘じょっぱい味わいの一皿。

Pe r s i m m o n  &  B u r ra t a  C a p re s e

18 0 0  ／ s e t  d r i n k  + 5 0 0 ~

冬のフルーツのアサイーボウル

冬のフルーツを合わせた、
季節の味わいが楽しめるアサイーボウル。

W i n t e r  Fr u i t  Ac a i  B o w l

17 0 0  ／ s e t  d r i n k  + 5 0 0 ~1 6 0 0  ／ s e t  d r i n k  + 5 0 0 ~

青森県「木村りんご園」のりんごをはじめ、冬の食材を主役とした「W I N T E R  FA I R  2 0 2 6」を開催。
旬の食材を使ったスイーツやドリンクなど、この季節ならではの味わいをお楽しみください。

青森県黒石市で70年以上続く「木村りんご園」。八甲田山と
岩木山に囲まれた豊かな自然の中、農薬の使用をできるだ
け減らし、有機物を使った土づくりを行うなど、環境に配慮
した栽培に取り組んでいます。除草剤を使用せず、草刈機で
丁寧に手入れを行い、枝を間引いて日光と栄養をしっかり行
き渡らせることで、香り高く味わい豊かなりんごを育てていま
す。また、食品ロス削減への想いから、キズがあったり形が不
揃いだったりするりんごも直送していただいています。



D r i n k s

マロンラテ（H o t  /  I c e d）

スペシャリティコーヒーのエスプレッソに、
なめらかなマロンペーストと
香ばしいマロンシロップを合わせた一杯。

C h e s t n u t  L a t t e

8 7 0

ホットワイン

フルーツの甘みとスパイスの温かな
香りが溶け込んだ、
この季節だけの特別な一杯。

M u l l e d  W i n e

8 5 0

4 0 0 0 y e n
要予約

A f t e r n o o n  Te a  S e t

＊前日 17時までに要予約

ご予約はこちら

パティシエが一つひとつ丁寧に仕上げた、
冬の味覚を楽しむスイーツをご堪能ください。

【内容】りんごのミニパフェ／マロンのミニスモーブロー
マドレーヌ（キルギスはちみつ×煎茶）／キャラメルりんごのミルフィーユ
マカロンアイス／柿・シャインマスカット・栗の渋皮煮
カシスのスパークリング（ノンアルコール）
お好きな紅茶 o r コーヒーは何杯でもどうぞ。

h t t p s : / /re s e r ve. t o re t a a s i a .c o m /s m o r re b ro d k i t c h e n # /

冬のアフタヌーンティーセット

※画像はイメージです

P a i r i n g  S e t

大人のパフェセット

「ポムドール」と、スペイン産スパークリングワイン「カヴァ」を使用した
キールロワイヤルを楽しむペアリングセット。

Po m m e  d ’ O r  &  K i r  Ro y a l e  Pa i r i n g

2 6 0 0

S E A S O N A L  M E N U

季節のフルーツティーソーダ／サワー

自家製アップルティーシロップと
旬のりんごで仕上げた、
王道ティーソーダ。

S e a s o n a l  Fr u i t  Te a  S o d a

8 0 0／サワー 8 2 0

青森県「木村りんご園」のりんごをはじめ、冬の食材を主役とした「W I N T E R  FA I R  2 0 2 6」を開催。
旬の食材を使ったスイーツやドリンクなど、この季節ならではの味わいをお楽しみください。


